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IMPRESE
 11 Luglio 2024

  società





a d J v

Camst e Rosetti Marino sperimentano la
prima mensa aziendale sostenibile d’Italia

Al via la sperimentazione per l’eliminazione del packaging
monouso e l’avvio di un servizio digitale per il riutilizzo dei
contenitori 

Camst group, in collaborazione con l’azienda ravennate Rosetti Marino da il via, a
partire dal 15 luglio, a una fase di sperimentazione di sei mesi che prevede la
somministrazione dei pasti da asporto in contenitori riutilizzabili e un sistema di
tracciamento smart.

Il progetto, studiato con la startup benefit Aroundrs, prevede la sostituzione del
packaging monouso con contenitori riutilizzabili e un sistema digitale per la
gestione della loro presa in carico e riconsegna e per la misurazione dell’impatto
ambientale. La mensa aziendale serve circa 600 pasti mensili e, grazie a questo
sistema, si stima che verranno risparmiati circa 1800 contenitori di plastica
monouso e 600 confezioni di posate monouso al mese.

 Si tratta del primo caso di applicazione del progetto sostenibile nel mercato della
ristorazione collettiva aziendale in Italia. Dopo essersi registrati sull’app ed aver
ricevuto un codice Qr personale, i dipendenti potranno mostrarlo in mensa agli
operatori che, scannerizzandolo, risaliranno al relativo contenitore da utilizzare per
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il pasto d’asporto. Una volta consumato il pasto, senza aver prodotto alcun rifiuto,
i dipendenti potranno quindi restituire il contenitore direttamente in mensa, dove
verrà lavato e sanificato per essere rimesso in circolo. I contenitori richiudibili
potranno essere portati a casa evitando sprechi alimentari, in caso di eventuali
eccedenze e, dopo alcuni giorni, riconsegnati in mensa.

«Siamo veramente orgogliosi di renderci pionieri dell’inserimento di questo
progetto all’interno del mercato della ristorazione collettiva aziendale – commenta
Gianluca Cristallo, Innovation manager di Camst. – Si stima, infatti, che un
contenitore usa e getta venga utilizzato per meno di 60 minuti, ma siano necessari
oltre 100 anni per il suo smaltimento. Se pensiamo a questo processo applicato ogni
giorno da parte di migliaia di dipendenti delle mense delle aziende in cui offriamo il
nostro servizio, i numeri sono davvero impressionanti».

Seguici su Telegram e resta aggiornato

  società
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Il progetto prevede la sostituzione del packaging monouso con

contenitori riutilizzabili e un sistema digitale per la gestione della

loro presa in carico e riconsegna e per la misurazione dell'impatto

ambientale. Si tratta del primo caso ... ...
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Camst group e Rosetti Marino S.p.A. avviano un nuovo progetto di sostenibilità

10/07/2024 15:45 Redazione Agenfood SOSTENIBILITA’ E HI-TECH

(Agen Food) – Ravenna, 10 lug. – Parte il 15 luglio nell’azienda Rosetti Marino S.p.A., di cui Camst group gestisce il servizio di ristorazione da
oltre venti anni, la fase di sperimentazione del progetto di riutilizzo con Aroundrs per l’eliminazione dei contenitori monouso per i pasti da asporto,
per un totale di circa 600 pasti al mese.
Il progetto prevede la sostituzione del packaging monouso con contenitori riutilizzabili e un sistema digitale per la gestione della loro presa in
carico e riconsegna e per la misurazione dell’impatto ambientale.
Si tratta del primo caso di applicazione del progetto sostenibile nel mercato della ristorazione collettiva aziendale in Italia.
Camst group, in collaborazione con l’azienda ravennate Rosetti Marino S.p.A., tra le aziende principali in Italia nel settore Oil&Gas, Rinnovabili e
Carbon Neutrality specializzata nella Progettazione e Costruzione di Piattaforme fisse e moduli offshore, e la startup benefit Aroundrs, danno il
via ad una fase di sperimentazione di sei mesi che prevede la somministrazione dei pasti da asporto in contenitori riutilizzabili e un sistema di
tracciamento smart.
“Siamo veramente orgogliosi di renderci pionieri dell’inserimento di questo progetto all’interno del mercato della ristorazione collettiva aziendale –
commenta Gianluca Cristallo, Innovation manager di Camst. – Si stima, infatti, che un contenitore usa e getta venga utilizzato per meno di 60
minuti, ma siano necessari oltre 100 anni per il suo smaltimento. Se pensiamo a questo processo applicato ogni giorno da parte di migliaia di
dipendenti delle mense delle aziende in cui offriamo il nostro servizio, i numeri sono davvero impressionanti. È da questo bisogno di trovare
soluzioni alternative ai contenitori monouso che, insieme all’azienda Rosetti Marino, abbiamo deciso in tempi rapidi di avviare la sperimentazione
di Aroundrs, con l’obiettivo comune di ridurre l’impatto ambientale, tenendo al contempo traccia delle emissioni ‘risparmiate’ grazie a questa
scelta più sostenibile.”
Dopo essersi registrati sull’app ed aver ricevuto un codice QR personale, i dipendenti potranno mostrarlo in mensa agli operatori di Camst che,
scannerizzandolo, risaliranno al relativo contenitore da utilizzare per il pasto d’asporto. Una volta consumato il pasto, senza aver prodotto alcun
rifiuto, i dipendenti potranno quindi restituire il contenitore direttamente in mensa, dove verrà lavato e sanificato per essere rimesso in circolo. I
contenitori richiudibili potranno essere portati a casa evitando sprechi alimentari, in caso di eventuali eccedenze e, dopo alcuni giorni,
riconsegnati in mensa.
“L’azienda Rosetti Marino da sempre attenta alle tematiche dell’ambiente e della sostenibilità ha accettato con entusiasmo la proposta di Camst
di fare da apripista in questo innovativo progetto di utilizzare nelle proprie mense aziendali i contenitori riutilizzabili in sostituzione di quelli
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DALLE ISTITUZIONI

monouso per i pasti da asporto” aggiunge Ermanno Bellettini, Direttore Sistema Azienda di Gruppo.
Grazie a questo sistema, si stima che verranno risparmiati circa 1800 contenitori di plastica monouso e 600 confezioni di posate monouso al
mese.

Cast group Primo Piano Rosetti Marino S.p.a

Condividi

 Twitter  Facebook  LinkedIn  Email

Redazione Agenfood

Agen Food è la nuova agenzia di stampa, formata da professionisti nel campo dell’informazione e della comunicazione,
incentrata esclusivamente su temi relativi al food, all’industria agroalimentare e al suo indotto, all’enogastronomia e al connesso
mondo del turismo.

Articoli correlati

A Hong Kong l’etichetta di Masiello Food
racconta il territorio

(Agen Food) – Cerignola (Fg), 09 lug. - di Olga
Iembo - Conserve alimentari come…

RED.ORT: più produzione, sostenibilità e reddito
per gli agricoltori

(Agen Food) - Cesena, 9 lug. - Migliorare e
stabilizzare il reddito delle imprese agricole…

Mutti e IMEM-CNR avviano la sperimentazione
di Bioristor sulle piante di pomodoro

(Agen Food) - Parma, 8 lug. – Per ridurre il
consumo idrico e migliorare la…
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Camst avvia il nuovo progetto di mensa green in Rosetti Marino SpA

Parte il 15 luglio la sperimentazione per l´eliminazione dei contenitori monouso
dei pasti Parte il 15 luglio nell´azienda Rosetti Marino SpA, di cui Camst group
gestisce il servizio di ristorazione da oltre venti anni, la fase di sperimentazione
per il riutilizzo con Aroundrs per l´eliminazione dei contenitori monouso per i
pasti da asporto su un totale di circa 600 pasti al mese. Il progetto prevede la
sostituzione del packaging monouso con contenitori riutilizzabili e un sistema
digitale per...
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Imprese, Camst-Rosetti Marino avviano progetto sostenibilità in ristorazione aziendale-2-

Imprese, Camst-Rosetti Marino avviano progetto sostenibilità in ristorazione aziendale-2- Ravenna, 10 lug (GEA) - "Siamo

veramente orgogliosi di renderci pionieri dell'inserimento di questo progetto all'interno del mercato della ristorazione

collettiva aziendale — commenta Gianluca Cristallo, Innovation manager di Camst —. Si stima, infatti, che un contenitore usa e

getta venga utilizzato per meno di 60 minuti, ma siano necessari oltre 100 anni per il suo smaltimento. Se pensiamo a questo

processo applicato ogni giorno da parte di migliaia di dipendenti delle mense delle aziende in cui offriamo il nostro servizio, i

numeri sono davvero impressionanti. È da questo bisogno di trovare soluzioni alternative ai contenitori monouso che,

insieme all'azienda Rosetti Marino, abbiamo deciso in tempi rapidi di avviare la sperimentazione di Aroundrs, con l'obiettivo

comune di ridurre l'impatto ambientale, tenendo al contempo traccia delle emissioni 'risparmiate' grazie a questa scelta più

sostenibile". Dopo essersi registrati sull'app ed aver ricevuto un codice OR personale, i dipendenti potranno mostrarlo in

mensa agli operatori di Camst che, scannerizzandolo, risaliranno al relativo contenitore da utilizzare per il pasto d'asporto.

Una volta consumato il pasto, senza aver prodotto alcun rifiuto, i dipendenti potranno quindi restituire il contenitore

direttamente in mensa, dove verrà lavato e sanificato per essere rimesso in circolo. I contenitori richiudibili potranno essere

portati a casa evitando sprechi alimentari, in caso di eventuali eccedenze e, dopo alcuni giorni, riconsegnati in mensa.

(Segue) CTR ECO 10 LUG 2024
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Imprese, Camst-Rosetti Marino avviano progetto sostenibilità in ristorazione aziendale-3-

Imprese, Carnst-Roseth Marino avviano progetto sostenibilità in ristorazione aziendale-3- Ravenna, 10 lug (GEA) - L'azienda

Rosetti Marino da sempre attenta alle tematiche dell'ambiente e della sostenibilità ha accettato con entusiasmo la proposta

di Camst di fare da apripista in questo innovativo progetto di utilizzare nelle proprie mense aziendali i contenitori riutilizzabili

in sostituzione di quelli monouso per i pasti da asporto — aggiunge Ermanno Bellettini, Direttore Sistema Azienda di Gruppo.

Grazie a questo sistema, si stima che verranno risparmiati circa 1800 contenitori di plastica monouso e 600 confezioni di

posate monouso al mese. CTR ECO 10 LUG 2024
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Imprese, Camst-Rosetti Marino avviano progetto sostenibilità in ristorazione aziendale

Imprese, Camst-Rosetti Marino avviano progetto sostenibilità in ristorazione aziendale Ravenna, 10 lug (GEA) - Parte il 15

luglio nell'azienda Rosetti Marino S.p.A., di cui Camst group gestisce il servizio di ristorazione da oltre venti anni, la fase di

sperimentazione del progetto di riutilizzo con Aroundrs per l'eliminazione dei contenitori monouso per i pasti da asporto, per

un totale di circa 600 pasti al mese. Il progetto prevede la sostituzione del packaging monouso con contenitori riutilizzabili e

un sistema digitale per la gestione della loro presa in carico e riconsegna e per la misurazione dell'impatto ambientale. Si

tratta del primo caso di applicazione del progetto sostenibile nel mercato della ristorazione collettiva aziendale in Italia.

Camst group, in collaborazione con l'azienda ravennate Rosetti Marino S.p.A., tra le aziende principali in Italia nel settore

Oil&Gas, Rinnovabili e Carbon Neutrality specializzata nella Progettazione e Costruzione di Piattaforme fisse e moduli

offshore, e la startup benefit Aroundrs, danno il via ad una fase di sperimentazione di sei mesi che prevede la

somministrazione dei pasti da asporto in contenitori riutilizzabili e un sistema di tracciamento smart. (Segue) CTR ECO 10
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Camst group e Rosetti Marino SpA avviano un nuovo
progetto di sostenibilità nella ristorazione aziendale
Al via la sperimentazione per l'eliminazione del packaging monouso nell'azienda Rosetti

Marino, dove Carnet gestisce il servizio di ristorazione da oltre 20 anni

AMO/ENTE E SOSIENIBIlf%l

Reciazione2 Lug2024-16:08

X

Parte il 15 luglio nell'azienda Rosetti Marino SpA, di cui Camst  group gestisce il servizio di

ristorazione da oltre venti anni, la fase di sperimentazione del progetto di riutilizzo con Aroundrs per

l'eliminazione dei contenitori monouso per i pasti da asporto, per un totale dì circa 600 pasti al mese.

II progetto prevede la sostituzione del packaging monouso con contenitori riutilizzabili e un sistema

digitale per la gestione della loro presa in carico e riconsegna e per la misurazione dell'impatto

ambientale.

Si tratta del primo caso di applicazione del progetto sostenibile nel mercato della ristorazione

collettiva aziendale in Italia.

Camst  group, in collaborazione con l'azienda ravennate Rosetti Marino SpA, tra le aziende principali

in Italia nel settore Oil&Gas, Rinnovabili e Carbon Neutrality specializzata nella Progettazione e

Costruzione di Piattaforme fisse e moduli offshore, e la startup benefit Aroundrs, danno il via ad una

fase di sperimentazione di sei mesi che prevede la somministrazione dei pasti da asporto in

contenitori riutilizzabili e un sistema di tracciamento smart.
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Siamo veramente orgogliosi di renderci pionieri dell'inserimento di questo progetto all'interno del

mercato della ristorazione collettiva aziendale - commenta Gianluca Cristallo, Innovation manager di

Camst. - Si stima, infatti, che un contenitore usa e getta venga utilizzato per meno di 60 minuti, ma

siano necessari oltre 100 anni per il suo smaltimento. Se pensiamo a questo processo applicato ogni

giorno da parte di migliaia di dipendenti delle mense delle aziende in cui offriamo il nostro servizio, i

numeri sono davvero impressionanti.

È da questo bisogno di trovare soluzioni alternative ai contenitori monouso che, insieme all'azienda

Rosetti Marino SpA, abbiamo deciso in tempi rapidi di awiare la sperimentazione di Aroundrs. con

l'obiettivo comune di ridurre l'impatto ambientale, tenendo al contempo traccia delle emissioni

'risparmiate' grazie a questa scelta più sostenibile.

Dopo essersi registrati sull'app ed aver ricevuto un codice QR personale, i dipendenti potranno

mostrarlo in mensa agli operatori di Camst che, scannerizzandolo, risaliranno al relativo contenitore

da utilizzare per il pasto d'asporto. Una volta consumato il pasto, senza aver prodotto alcun rifiuto, i

dipendenti potranno quindi restituire il contenitore direttamente in mensa, dove verrà lavato e

sanificato per essere rimesso in circolo. I contenitori richiudibili potranno essere portati a casa

evitando sprechi alimentari, in caso di eventuali eccedenze e, dopo alcuni giorni. riconsegnati in

mensa.
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L'azienda Rosetti Marino SpA da sempre attenta alle tematiche dell'ambiente e della sostenibilità ha

accettato con entusiasmo la proposta di Camst di fare da apripista in questo innovativo progetto di

utilizzare nelle proprie mense aziendali i contenitori riutilizzabili in sostituzione di quelli monouso per i

pasti da asporto - aggiunge Ermanno Bellettini. Direttore Sistema Azienda di Gruppo.

Grazie a questo sistema, si stima che verranno risparmiati circa 1.800 contenitori di plastica monouso

e 600 confezioni di posate monouso al mese.

Camsr group ë una Società Cooperativa Benefrt. Nata nel 1945 a Bologna, l'azienda è oggi tra i principali player in Italia nel mercato

della ristorazione collettiva (scuole, aziende, ospedali, case di cura), operando anche nella ristorazione commerciale con i brand

Tavola .mica, Dal 1945 Gustavo Italiano e nel banqueting per eventi con il brand Dettagli catering. Nel corso degli anni la società ha

ampliato le sue attività anche al faciliti, management specializzandosi nei servizi dell'area sofr (pulizie índustnali), rech (manutenzioni e

energy management) e con la divisione Life Science Solutions nelle attività di controllo e qualifica della contaminazione ambientale. 1

molteplici servizi di Camsrgroup nell'ambito della ristorazione e del facilitygarantiscono più di una scelta per i clienti pubblici e privati;

la sua vocazione sostenibile assicura più di una scelta per le persone e per l'ambiente. Con i suoi oltre 13 mila dipendenti, il gruppo ha

una presenza in tutta Italia e all'estero, con un fatturato aggregato di 833 milioni di euro e 88 milioni di pasti prodotti all'anno (dati

bilancio 2022). Camst group, più di una scelta.

Horecanews.it informa ogni giorno i propri lettori su notizie, indagini e ricerche legate alla ristorazione,

piatti tipici, ingredienti, ricette, consigli e iniziative degli chef e barman, eventi Horeca e Foodservice.

con il coinvolgimento e la collaborazione delle aziende e dei protagonisti che fanno parte dei settori

pasticceria, gelateria, pizzeria, caffè, ospitalità, food e beverage, mixology e cocktail, food delivery,

offerte di lavoro, marketing, premi e riconoscimenti, distribuzione Horeca, Catering, retail e tanto

altro!

Puoi ascoltare le nostre notizie in formato audio anche su: Spreaker, Spotify, Apple

Podcast, Google Podcast, Deezer, Castbox.
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Camst group e Rosetti Marino SpA avviano un nuovo progetto di
sostenibilita' nella ristorazione azie

Al via la sperimentazione per l´eliminazione del packaging monouso nell
´azienda Rosetti Marino, dove Camst gestisce il servizio di ristorazione da
oltre 20 anni Parte il 15 luglio nell´azienda Rosetti Marino SpA , di cui
Camst group gestisce il servizio di ristorazione da oltre venti anni, la fase
di sperimentazione del progetto di riutilizzo con Aroundrs per l
´eliminazione dei contenitori monouso per i pasti da asporto, per un
totale di circa 600 pasti al mese. Il progetto prevede la sostituzione del
packaging monouso con contenitori riutilizzabili e un sistema digitale
per la gestione della loro presa in carico e riconsegna e per la misurazione dell´impatto ambientale. Si tratta del primo
caso di applicazione del progetto sostenibile nel mercato della ristorazione collettiva aziendale in Italia. Camst group ,
in collaborazione con l´azienda ravennate Rosetti Marino SpA , tra le aziende principali in Italia nel settore Oil&Gas,
Rinnovabili e Carbon Neutrality specializzata nella Progettazione e Costruzione di Piattaforme fisse e moduli offshore,
e la startup benefit Aroundrs, danno il via ad una fase di sperimentazione di sei mesi che prevede la somministrazione
dei pasti da asporto in contenitori riutilizzabili e un sistema di tracciamento smart. Siamo veramente orgogliosi di
renderci pionieri dell´inserimento di questo progetto all´interno del mercato della ristorazione collettiva aziendale ​
commenta Gianluca Cristallo, Innovation manager di Camst. ​ Si stima, infatti, che un contenitore usa e getta venga
utilizzato per meno di 60 minuti, ma siano necessari oltre 100 anni per il suo smaltimento. Se pensiamo a questo
processo applicato ogni giorno da parte di migliaia di dipendenti delle mense delle aziende in cui offriamo il nostro
servizio, i numeri sono davvero impressionanti. È da questo bisogno di trovare soluzioni alternative ai contenitori
monouso che, insieme all´azienda Rosetti Marino SpA , abbiamo deciso in tempi rapidi di avviare la sperimentazione di
Aroundrs, con l´obiettivo comune di ridurre l´impatto ambientale, tenendo al contempo traccia delle emissioni
​risparmiate´ grazie a questa scelta più sostenibile. Dopo essersi registrati sull´app ed aver ricevuto un codice QR
personale, i dipendenti potranno mostrarlo in mensa agli operatori di Camst che, scannerizzandolo, risaliranno al
relativo contenitore da utilizzare per il pasto d´asporto. Una volta consumato il pasto, senza aver prodotto alcun
rifiuto, i dipendenti potranno quindi restituire il contenitore direttamente in mensa, dove verrà lavato e sanificato per
essere rimesso in circolo. I contenitori richiudibili potranno essere portati a casa evitando sprechi alimentari, in caso di
eventuali eccedenze e, dopo alcuni giorni, riconsegnati in mensa. L´azienda Rosetti Marino SpA da sempre attenta alle
tematiche dell´ambiente e della sostenibilità ha accettato con entusiasmo la proposta di Camst di fare da apripista in
questo innovativo progetto di utilizzare nelle proprie mense aziendali i contenitori riutilizzabili in sostituzione di quelli
monouso per i pasti da asporto ​ aggiunge Ermanno Bellettini, Direttore Sistema Azienda di Gruppo. Grazie a questo
sistema, si stima che verranno risparmiati circa 1.800 contenitori di plastica monouso e 600 confezioni di posate
monouso al mese. Horecanews.it informa ogni giorno i propri lettori su notizie, indagini e ricerche legate alla
ristorazione, piatti tipici, ingredienti, ricette, consigli e iniziative degli chef e barman, eventi Horeca e Foodservice, con
il coinvolgimento e la collaborazione delle aziende e dei protagonisti che fanno parte dei settori pasticceria, gelateria,
pizzeria, caffè, ospitalità, food e beverage, mixology e cocktail, food delivery, offerte di lavoro, marketing, premi e
riconoscimenti, distribuzione Horeca, Catering, retail e tanto altro! Puoi ascoltare le nostre notizie in formato audio
anche su: Spreaker Spotify Apple Podcast Google Podcast Deezer Castbox
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Nuovo progetto food packaging riciclabile di
Aroundrs

  2024-07-10    Dalle Aziende

Camst group e Rosetti Marino S.p.A. avviano un nuovo progetto di
sostenibilità nella ristorazione aziendale

 Al via la sperimentazione con la startup benefit Aroundrs per

l’eliminazione del packaging monouso e l’avvio di un servizio digitale

per il riutilizzo del food packaging

Ravenna, 10 luglio 2024 – Parte il 15 luglio nell’azienda Rosetti Marino

S.p.A. ,  di cui Camst group gestisce il servizio di ristorazione da oltre
venti anni, la fase di sperimentazione del progetto di riutilizzo con
Aroundrs per l’eliminazione dei contenitori monouso per i pasti da
asporto, per un totale di circa 600 pasti al mese.
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I l  progetto prevede la sostituzione del packaging monouso con
contenitori riutilizzabili e un sistema digitale per la gestione della loro
presa in carico e riconsegna e per la misurazione dell ’ impatto
ambientale.

Si tratta del primo caso di applicazione del progetto sostenibile nel

mercato della ristorazione collettiva aziendale in Italia.

Camst group, in collaborazione con l’azienda ravennate Rosetti
Marino S.p.A., tra le aziende principali in Italia nel settore Oil&Gas,
Rinnovabili e Carbon Neutrality specializzata nella Progettazione e
Costruzione di Piattaforme fisse e moduli offshore, e la startup benefit
Aroundrs, danno il via ad una fase di sperimentazione di sei mesi che
prevede la somministrazione dei pasti da asporto in contenitori
riutilizzabili e un sistema di tracciamento smart.

Siamo
veramente
orgogliosi
di renderci
pionieri

dell’inserimento di questo progetto all’interno del mercato della
ristorazione collettiva aziendale – commenta Gianluca Cristallo,

Innovation manager di Camst. – Si stima, infatti, che un contenitore
usa e getta venga uti l izzato per meno di 60 minuti ,  ma siano
necessari oltre 100 anni per i l suo smaltimento. Se pensiamo a
questo processo applicato ogni giorno da parte di migliaia di
dipendenti delle mense delle aziende in cui offriamo il nostro servizio,
i numeri sono davvero impressionanti.

È da questo bisogno di trovare soluzioni alternative ai contenitori
monouso che, insieme all’azienda Rosetti Marino, abbiamo deciso in
tempi rapidi di avviare la sperimentazione di Aroundrs, con l’obiettivo
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comune di ridurre l ’ impatto ambientale, tenendo al contempo
traccia delle emissioni ‘r isparmiate’ grazie a questa scelta più
sostenibile.

Dopo essersi registrati  sul l ’app ed aver r icevuto un codice QR
personale, i dipendenti potranno mostrarlo in mensa agli operatori di
Camst che, scannerizzandolo, risaliranno al relativo contenitore da
utilizzare per il pasto d’asporto. Una volta consumato il pasto, senza
aver prodotto alcun rifiuto, i dipendenti potranno quindi restituire il
contenitore direttamente in mensa, dove verrà lavato e sanificato per
essere rimesso in circolo. I contenitori richiudibili potranno essere
portati a casa evitando sprechi alimentari ,  in caso di eventuali
eccedenze e, dopo alcuni giorni, riconsegnati in mensa.

L ’az ienda Roset t i  Mar ino da sempre at tenta a l le  temat iche
dell’ambiente e della sostenibilità ha accettato con entusiasmo la
proposta di Camst di fare da apripista in questo innovativo progetto
di utilizzare nelle proprie mense aziendali i contenitori riutilizzabili in
sostituzione di quelli monouso per i pasti da asporto – aggiunge

Ermanno Bellettini, Direttore Sistema Azienda di Gruppo.

 Grazie a questo sistema, si stima che verranno risparmiati circa 1800

contenitori di plastica monouso e 600 confezioni di posate monouso

al mese.

Camst Group è una Società Cooperativa Benefit. Nata nel 1945 a
Bologna, l’azienda è oggi tra i principali player in Italia nel mercato
della ristorazione collettiva (scuole, aziende, ospedali, case di cura),
operando anche nel la r istorazione commerciale con i  brand
Tavolamica, Dal 1945 Gustavo Italiano e nel banqueting per eventi
con il brand Dettagli catering. Nel corso degli anni la società ha
a m p l i a t o  l e  s u e  a t t i v i t à  a n c h e  a l  f a c i l i t y  m a n a g e m e n t ,
specializzandosi nei servizi dell’area soft (pulizie industriali), tech
(manutenzioni e energy management) e con la divisione Life Science
Solutions nelle attività di controllo e qualifica della contaminazione
ambientale. I molteplici servizi di Camst group nell’ambito della
ristorazione e del facility garantiscono più di una scelta per i clienti
pubblici e privati; la sua vocazione sostenibile assicura più di una
scelta per le persone e per l ’ambiente. Con i  suoi oltre 13 mila
dipendenti, il gruppo ha una presenza in tutta Italia e all’estero, con
un fatturato aggregato di 833 milioni di euro e 88 milioni di pasti
prodotti all’anno (dati bilancio 2022).  Camst group, più di una scelta.

Rosetti Marino SpA  è capofila operativa di un primario Gruppo
operante a livello internazionale nella progettazione, realizzazione e
fornitura di impianti – offshore ed onshore – per l’Oil&Gas, Rinnovabili
e Carbon Neutrality,. I principali clienti sono alcune tra le maggiori
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Tags: around, camts group, food packaging riciclabile, progetto di sostenibilità,
rossetti marino spa

compagnie e global contractors internazionali del settore Oil&Gas ed
Energy.

Rosetti Marino SpA conta su altre 4 Società Controllate italiane – tutte
impegnate nella propria filiera – e su una presenza internazionale
diffusa. La sede centrale della Rosetti Marino si trova a Ravenna
mentre gli uffici di ingegneria sono ubicati ad Assago (MI);

Aroundrs è una società Benefit nata 2021. L’idea di base è partita nel
2020, nel primo lockdown quando, costretti in casa a causa della
pandemia, ci siamo ritrovati sommersi dal volume di packaging usa e
getta derivante dai servizi di delivery e take away. Da lì la volontà di
innescare una vera rivoluzione culturale, con un cambio di concept
circolare rispetto al classico lineare Acquisto- Consumo-Inquino.
Aroundrs punta ad un sistema circolare e digitale del food packaging,
per eliminare gli sprechi in modo smart e accessibile a tutti.
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Camst e Rosetti Marino, progetto di
sostenibilità nella ristorazione
aziendale

Al via la sperimentazione con la startup benefit Aroundrs. Si
stima che verranno risparmiati circa 1800 contenitori di
plastica monouso e 600 confezioni di posate monouso al mese.
È il primo caso in Italia

io Luglio 2024 -

Parte il 15 luglio nell'azienda Rosetti Marino Spa, tra le aziende principali in Italia

nel settore oil&gas, rinnovabili e carbon neutrality specializzata nella progettazione e

costruzione di piattaforme fisse e moduli offshore, di cui Camst group gestisce il

servizio di ristorazione da oltre venti anni, la fase di sperimentazione del progetto di

riutilizzo con Aroundrs per l'eliminazione dei contenitori monouso per i pasti da

asporto, per im totale di circa 600 pasti al mese.

Il progetto prevede la sostituzione del packaging monouso con contenitori riutilizzabili

e un sistema digitale per la gestione della loro presa in carico e riconsegna e per la

misurazione dell'impatto ambientale.

Si tratta del primo caso di applicazione del progetto sostenibile nel mercato

della ristorazione collettiva aziendale in Italia.

La fase di sperimentazione di sei mesi prevede la somministrazione dei pasti da

asporto in contenitori riutilizzabili e un sistema di tracciamento smart.
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«Siamo veramente orgogliosi di renderci pionieri dell'inserimento di questo

progetto all'interno del mercato della ristorazione collettiva aziendale —

commenta Gianluca Cristallo, Innovation manager di Camst. — Si stima, infatti,

che un contenitore usa e getta venga utilizzato per meno di 60 minuti, ma siano

necessari oltre 100 anni per il suo smaltimento. Se pensiamo a questo processo

applicato ogni giorno da parte di migliaia di dipendenti delle mense delle

aziende in cui offriamo il nostro servizio, i numeri sono davvero impressionanti.

È da questo bisogno di trovare soluzioni alternative ai contenitori monouso che,

insieme all'azienda Rosetti Marino, abbiamo deciso in tempi rapidi di avviare la

sperimentazione di Aroundrs, con l'obiettivo comune di ridurre l'impatto

ambientale, tenendo al contempo traccia delle emissioni 'risparmiate' grazie a

questa scelta pica sostenibile».

Dopo essersi registrati sull'app e aver ricevuto un codice QR personale, i dipendenti

potranno mostrarlo in mensa agli operatori di Camst che, scannerizzandolo,

risaliranno al relativo contenitore da utilizzare per il pasto d'asporto. Una volta

consumato il pasto, senza aver prodotto alcun rifiuto, i dipendenti potranno quindi

restituire il contenitore direttamente in mensa, dove verrà lavato e sanificato per

essere rimesso in circolo. I contenitori richiudibili potranno essere portati a casa

evitando sprechi alimentari, in caso di eventuali eccedenze e, dopo alcuni giorni,.

riconsegnati in mensa

«L'azienda Rosetti Marino da sempre attenta alle tematiche dell'ambiente e

della sostenibilità ha accettato con entusiasmo la proposta di Camst di fare da

apripista in questo innovativo progetto di utilizzare nelle proprie mense

aziendali i contenitori riutilizzabili in sostituzione di quelli monouso per i pasti

da asporto», aggiunge Ermanno Bellettini, Direttore Sistema Azienda di Gruppo.

© copyright la Cronaca di Ravenna
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10 Lug 2024 10:55 - Economia

Ambiente: Rosetti Marino e Camst
insieme in un progetto per eliminare i
contenitori monouso

Verranno risparmiati circa 1800 contenitori di plastica monouso e 600

confezioni di posate monouso al mese

di Redazione
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Parte il 15 luglio nell’azienda Rosetti Marino S.p.A., di cui Camst group

gestisce il servizio di ristorazione da oltre venti anni, la fase di

sperimentazione del progetto di riutilizzo con Aroundrs per l’eliminazione

dei contenitori monouso per i pasti da asporto, per un totale di circa 600

pasti al mese.

Il progetto prevede la sostituzione del packaging monouso con

contenitori riutilizzabili e un sistema digitale per la gestione della loro

presa in carico e riconsegna e per la misurazione dell’impatto ambientale. Si

tratta del primo caso di applicazione del progetto sostenibile nel

mercato della ristorazione collettiva aziendale in Italia.

Il progetto di Rosetti Marino e Camst per
eliminare i contenitori monouso

Camst group, in collaborazione con l’azienda ravennate Rosetti Marino S.p.A.,

tra le aziende principali in Italia nel settore Oil&Gas, Rinnovabili e Carbon

Neutrality specializzata nella Progettazione e Costruzione di Piattaforme

fisse e moduli offshore, e la startup benefit Aroundrs, danno il via ad una

fase di sperimentazione di sei mesi che prevede la somministrazione dei

pasti da asporto in contenitori riutilizzabili e un sistema di tracciamento

smart.

«Siamo veramente orgogliosi di renderci pionieri dell’inserimento di questo

progetto all’interno del mercato della ristorazione collettiva aziendale –

commenta Gianluca Cristallo, Innovation manager di Camst. – Si stima,

infatti, che un contenitore usa e getta venga utilizzato per meno di 60

minuti, ma siano necessari oltre 100 anni per il suo smaltimento. Se

pensiamo a questo processo applicato ogni giorno da parte di migliaia di

dipendenti delle mense delle aziende in cui offriamo il nostro servizio, i

numeri sono davvero impressionanti».

«È da questo bisogno di trovare soluzioni alternative ai contenitori monouso
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che, insieme all’azienda Rosetti Marino, abbiamo deciso in tempi rapidi di

avviare la sperimentazione di Aroundrs, con l’obiettivo comune di ridurre

l’impatto ambientale, tenendo al contempo traccia delle emissioni

‘risparmiate’ grazie a questa scelta più sostenibile».

Dopo essersi registrati sull’app ed aver ricevuto un codice QR personale, i

dipendenti potranno mostrarlo in mensa agli operatori di Camst che,

scannerizzandolo, risaliranno al relativo contenitore da utilizzare per il pasto

d’asporto. Una volta consumato il pasto, senza aver prodotto alcun rifiuto, i

dipendenti potranno quindi restituire il contenitore direttamente in mensa,

dove verrà lavato e sanificato per essere rimesso in circolo. I contenitori

richiudibili potranno essere portati a casa evitando sprechi alimentari, in

caso di eventuali eccedenze e, dopo alcuni giorni, riconsegnati in mensa.

«L’azienda Rosetti Marino da sempre attenta alle tematiche dell’ambiente e

della sostenibilità ha accettato con entusiasmo la proposta di Camst di fare

da apripista in questo innovativo progetto di utilizzare nelle proprie mense

aziendali i contenitori riutilizzabili in sostituzione di quelli monouso per i

pasti da asporto», aggiunge Ermanno Bellettini, Direttore Sistema Azienda

di Gruppo.

Grazie a questo sistema, si stima che verranno risparmiati circa 1800

contenitori di plastica monouso e 600 confezioni di posate monouso al

mese.

Leggi anche: La Rosetti Marino è tra le 10 aziende finanziate dalla

Regione per progetti innovativi
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Parte il 15 luglio nell’azienda Rosetti Marino S.p.A., di cui Camst group gestisce il

servizio di ristorazione da oltre venti anni, la fase di sperimentazione del progetto di

riutilizzo con Aroundrs per l’eliminazione dei contenitori monouso per i pasti da

asporto, per un totale di circa 600 pasti al mese. Il progetto prevede la sostituzione

del packaging monouso con contenitori riutilizzabili e un sistema digitale per la

gestione della loro presa in carico e riconsegna e per la misurazione dell’impatto

ambientale.

Si tratta del primo caso di applicazione del progetto sostenibile nel mercato della

ristorazione collettiva aziendale in Italia. Camst group, in collaborazione con l’azienda

ravennate Rosetti Marino S.p.A., tra le aziende principali in Italia nel settore Oil&Gas,

Rinnovabili e Carbon Neutrality specializzata nella Progettazione e Costruzione di

Piattaforme fisse e moduli offshore, e la startup benefit Aroundrs, danno il via ad una

fase di sperimentazione di sei mesi che prevede la somministrazione dei pasti da

asporto in contenitori riutilizzabili e un sistema di tracciamento smart. Siamo

veramente orgogliosi di renderci pionieri dell’inserimento di questo progetto all’interno

del mercato della ristorazione collettiva aziendale – commenta Gianluca Cristallo,

Innovation manager di Camst. – Si stima, infatti, che un contenitore usa e getta

venga utilizzato per meno di 60 minuti, ma siano necessari oltre 100 anni per il suo

smaltimento.

Se pensiamo a questo processo applicato ogni giorno da parte di migliaia di dipendenti

delle mense delle aziende in cui offriamo il nostro servizio, i numeri sono davvero

impressionanti. È da questo bisogno di trovare soluzioni alternative ai contenitori

monouso che, insieme all’azienda Rosetti Marino, abbiamo deciso in tempi rapidi di

avviare la sperimentazione di Aroundrs, con l’obiettivo comune di ridurre l’impatto

ambientale, tenendo al contempo traccia delle emissioni ‘risparmiate’ grazie a questa

scelta più sostenibile. Dopo essersi registrati sull’app ed aver ricevuto un codice QR

personale, i dipendenti potranno mostrarlo in mensa agli operatori di Camst che,

scannerizzandolo, risaliranno al relativo contenitore da utilizzare per il pasto

d’asporto. Una volta consumato il pasto, senza aver prodotto alcun rifiuto, i

dipendenti potranno quindi restituire il contenitore direttamente in mensa, dove verrà

lavato e sanificato per essere rimesso in circolo.

I contenitori richiudibili potranno essere portati a casa evitando sprechi alimentari, in

caso di eventuali eccedenze e, dopo alcuni giorni, riconsegnati in mensa. L’azienda
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RIFIUTI. 'DOGGY BAG' E ZERO PLASTICA, CAMST SPERIMENTA LA MENSA GREEN

DIR0834 3 AMB O RR1 N/AMB./ DIR /TXT RIFIUTI. 'DOGGY BAG' E ZERO PLASTICA, CAMST SPERIMENTA LA MENSA GREEN DA

ROSETTI MARINO NIENTE CONTENITORI MONOUSO E VIA SISTEMA TRACCIAMENTO (DIRE) Ravenna, 10 lug. - Zero plastica e

meno spreco di cibo con una mensa aziendale che permette di portare a casa il 'doggy bag' e risparmia all'ambiente di circa

1.800 contenitori di plastica monouso e 600 confezioni di posate monouso al mese. E che utilizza un sistema smart per

gestire presa in carico e riconsegna dei contenitori per misurare l'impatto ambientale. E' la sperimentazione che parte dal 15

luglio nell'azienda Rosetti Marino di Ravenna, dove CAMST group gestisce la mensa da oltre venti anni. II progetto prevede

appunto la sostituzione del packaging monouso con contenitori riutilizzabili e, fa sapere CAMST, è il primo caso di

applicazione del progetto sostenibile nel mercato della ristorazione collettiva aziendale in Italia. La sperimentazione, che

nasce dalla collaborazione di CAMST group con Rosetti Marino S.p.A e la startup benefit Aroundrs, duerà sei mesi durante i

quali la somministrazione dei pasti da asporto sarà in contenitori riutilizzabili e con l'utilizzo del sistema di tracciamento

smart. "Siamo veramente orgogliosi di renderci pionieri dell'inserimento di questo progetto all'interno del mercato della

ristorazione collettiva aziendale- commenta Gianluca Cristallo, Innovation manager di CAMST- Si stima, infatti, che un

contenitore usa e getta venga utilizzato per meno di 60 minuti, ma siano necessari oltre 100 anni per il suo smaltimento. Se

pensiamo a questo processo applicato ogni giorno da parte di migliaia di dipendenti delle mense delle aziende in cui

offriamo il nostro servizio, i numeri sono davvero impressionanti". Dalla volontà di trovare soluzioni alternative ai contenitori

monouso è nato il progetto insieme all'azienda Rosetti Marino: "Abbiamo deciso in tempi rapidi di avviare la

sperimentazione di Aroundrs, con l'obiettivo comune di ridurre l'impatto ambientale, tenendo al contempo traccia delle

emissioni 'risparmiate' grazie a questa scelta più sostenibile".(SEGUE) (Red/ Dire) 11:16 10-07-24
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RIFIUTI. 'DOGGY BAG' E ZERO PLASTICA, CAMST SPERIMENTA LA MENSA GREEN

DIR0838 3 AMB O RR1 R/INT /TXT RIFIUTI. 'DOGGY BAG' E ZERO PLASTICA, CAMST SPERIMENTA LA MENSA GREEN DA

ROSETTI MARINO NIENTE CONTENITORI MONOUSO E VIA SISTEMA TRACCIAMENTO (DIRE) Ravenna, 10 lug. - Zero plastica e

meno spreco di cibo con una mensa aziendale che permette di portare a casa il 'doggy bag' e risparmia all'ambiente di circa

1.800 contenitori di plastica monouso e 600 confezioni di posate monouso al mese. E che utilizza un sistema smart per

gestire presa in carico e riconsegna dei contenitori per misurare l'impatto ambientale. E' la sperimentazione che parte dal 15

luglio nell'azienda Rosetti Marino di Ravenna, dove CAMST group gestisce la mensa da oltre venti anni. II progetto prevede

appunto la sostituzione del packaging monouso con contenitori riutilizzabili e, fa sapere CAMST, è il primo caso di

applicazione del progetto sostenibile nel mercato della ristorazione collettiva aziendale in Italia. La sperimentazione, che

nasce dalla collaborazione dì CAMST group con Rosetti Marino S.p.A e la startup benefit Aroundrs, duerà sei mesi durante i

quali la somministrazione dei pasti da asporto sarà in contenitori riutilizzabili e con l'utilizzo del sistema di tracciamento

smart. "Siamo veramente orgogliosi di renderci pionieri dell'inserimento di questo progetto all'interno del mercato della

ristorazione collettiva aziendale- commenta Gianluca Cristallo, Innovation manager di CAMST- Si stima, infatti, che un

contenitore usa e getta venga utilizzato per meno di 60 minuti, ma siano necessari oltre 100 anni per il suo smaltimento. Se

pensiamo a questo processo applicato ogni giorno da parte di migliaia di dipendenti delle mense delle aziende in cui

offriamo il nostro servizio, i numeri sono davvero impressionanti". Dalla volontà di trovare soluzioni alternative ai contenitori

monouso è nato il progetto insieme all'azienda Rosetti Marino: "Abbiamo deciso in tempi rapidi di avviare la

sperimentazione di Aroundrs, con l'obiettivo comune di ridurre l'impatto ambientale, tenendo al contempo traccia delle

emissioni 'risparmiate' grazie a questa scelta più sostenibile".(SEGUE) (Red/ Dire) 11:16 10-07-24
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RIFIUTI. 'DOGGY BAG' E ZERO PLASTICA, CAMST SPERIMENTA LA MENSA GREEN /FOTO

DIR0840 3 AMB 0 RR1 N/AMB / DIR MPHMPH/TXT RIFIUTI. 'DOGGY BAG' E ZERO PLASTICA, CAMST SPERIMENTA LA MENSA

GREEN /FOTO DA ROSETTI MARINO NIENTE CONTENITORI MONOUSO E VIA SISTEMA TRACCIAMENTO (DIRE) Ravenna, 10

lug. - Zero plastica e meno spreco di cibo con una mensa aziendale che permette di portare a casa il 'doggy bag' e risparmia

all'ambiente di circa 1.800 contenitori di plastica monouso e 600 confezioni di posate monouso al mese. E che utilizza un

sistema smart per gestire presa in carico e riconsegna dei contenitori per misurare l'impatto ambientale, E' la

sperimentazione che parte dal 15 luglio nell'azienda Rosetti Marino di Ravenna, dove CAMST group gestisce la mensa da

oltre venti anni. Il progetto prevede appunto la sostituzione del packaging monouso con contenitori riutilizzabili e, fa sapere

CAMST, è il primo caso di applicazione del progetto sostenibile nel mercato della ristorazione collettiva aziendale in Italia. La

sperimentazione, che nasce dalla collaborazione di CAMST group con Rosetti Marino S.p.A e la startup benefit Aroundrs,

duerà sei mesi durante i quali la somministrazione dei pasti da asporto sarà in contenitori riutilizzabili e con l'utilizzo del

sistema di tracciamento smart. "Siamo veramente orgogliosi di renderci pionieri dell'inserimento di questo progetto

all'interno del mercato della ristorazione collettiva aziendale- commenta Gianluca Cristallo, Innovation manager di CAMST- Si

stima, infatti, che un contenitore usa e getta venga utilizzato per meno di 60 minuti, ma siano necessari oltre 100 anni per il

suo smaltimento. Se pensiamo a questo processo applicato ogni giorno da parte di migliaia di dipendenti delle mense delle

aziende in cui offriamo il nostro servizio, i numeri sono davvero impressionanti". Dalla volontà di trovare soluzioni alternative

ai contenitori monouso è nato il progetto insieme all'azienda Rosetti Marino: "Abbiamo deciso in tempi rapidi di avviare la

sperimentazione di Aroundrs, con l'obiettivo comune di ridurre l'impatto ambientale, tenendo al contempo traccia delle

emissioni 'risparmiate' grazie a questa scelta più sostenibile". Dopo essersi registrati sull'app ed aver ricevuto un codice OR

personale, i dipendenti potranno mostrarlo in mensa agli operatori di CAMST che, scannerizzandolo, risaliranno al

contenitore da utilizzare per il pasto d'asporto. Una volta consumato il pasto, senza aver prodotto alcun rifiuto, i dipendenti

potranno quindi restituire il contenitore direttamente in mensa, dove verrà lavato e sanificato per essere rimesso in circolo. I

contenitori richiudibili potranno essere portati a casa evitando sprechi alimentari, in caso di eventuali eccedenze e, dopo

alcuni giorni, riconsegnati in mensa. "L'azienda Rosetti Marino da sempre attenta alle tematiche dell'ambiente e della

sostenibilità ha accettato con entusiasmo la proposta di CAMST di fare da apripista in questo innovativo progetto di utilizzare

nelle proprie mense aziendali i contenitori riutilizzabili in sostituzione di quelli monouso per i pasti da asporto" aggiunge

Ermanno Bellettini, direttore Sistema Azienda di Gruppo. (Red/ Dire) 11:17 10-07-24
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RIFIUTI. 'DOGGY BAG' E ZERO PLASTICA, CAMST SPERIMENTA LA MENSA GREEN /FOTO

DIR0842 3 AMB O RR1 R/INT MPHMPH/TXT RIFIUTI, 'DOGGY BAG' E ZERO PLASTICA, CAMST SPERIMENTA LA MENSA GREEN

/FOTO DA ROSETTI MARINO NIENTE CONTENITORI MONOUSO E VIA SISTEMA TRACCIAMENTO (DIRE) Ravenna, 10 lug. - Zero

plastica e meno spreco di cibo con una mensa aziendale che permette di portare a casa il 'doggy bag' e risparmia

all'ambiente di circa 1.800 contenitori di plastica monouso e 600 confezioni di posate monouso al mese. E che utilizza un

sistema smart per gestire presa in carico e riconsegna dei contenitori per misurare l'impatto ambientale. E' la

sperimentazione che parte dal 15 luglio nell'azienda Rosetti Marino di Ravenna, dove CAMST group gestisce la mensa da

oltre venti anni. II progetto prevede appunto la sostituzione del packagíng monouso con contenitori riutilizzabili e, fa sapere

CAMST, è il primo caso di applicazione del progetto sostenibile nel mercato della ristorazione collettiva aziendale in Italia. La

sperimentazione, che nasce dalla collaborazione di CAMST group con Rosetti Marino S.p.A e la startup benefit Aroundrs,

duerà sei mesi durante i quali la somministrazione dei pasti da asporto sarà in contenitori riutilizzabili e con l'utilizzo del

sistema di tracciamento smart. "Siamo veramente orgogliosi di renderci pionieri dell'inserimento di questo progetto

all'interno del mercato della ristorazione collettiva aziendale- commenta Gianluca Cristallo, Innovation manager di CAMST- Si

stima, infatti, che un contenitore usa e getta venga utilizzato per meno di 60 minuti, ma siano necessari oltre 100 anni per il

suo smaltimento. Se pensiamo a questo processo applicato ogni giorno da parte di migliaia di dipendenti delle mense delle

aziende in cui offriamo il nostro servizio, i numeri sono davvero impressionanti". Dalla volontà di trovare soluzioni alternative

ai contenitori monouso è nato il progetto insieme all'azienda Rosetti Marino: "Abbiamo deciso in tempi rapidi di avviare la

sperimentazione di Aroundrs, con l'obiettivo comune di ridurre l'impatto ambientale, tenendo al contempo traccia delle

emissioni 'risparmiate' grazie a questa scelta più sostenibile". Dopo essersi registrati sull'app ed aver ricevuto un codice QR

personale, i dipendenti potranno mostrarlo in mensa agli operatori di CAMST che, scannerizzandolo, risaliranno al

contenitore da utilizzare per il pasto d'asporto. Una volta consumato il pasto, senza aver prodotto alcun rifiuto, i dipendenti

potranno quindi restituire il contenitore direttamente in mensa, dove verrà lavato e sanificato per essere rimesso in circolo. I

contenitori richiudibíli potranno essere portati a casa evitando sprechi alimentari, in caso di eventuali eccedenze e, dopo

alcuni giorni, riconsegnati in mensa. "L'azienda Rosetti Marino da sempre attenta alle tematiche dell'ambiente e della

sostenibilità ha accettato con entusiasmo la proposta di CAMST di fare da apripista in questo innovativo progetto di utilizzare

nelle proprie mense aziendali i contenitori riutilizzabili in sostituzione di quelli monouso per i pasti da asporto" aggiunge

Ermanno Bellettini, direttore Sistema Azienda di Gruppo. (Red/ Dire) 11:17 10-07-24
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RIFIUTI. 'DOGGY BAG' E ZERO PLASTICA, CAMST SPERIMENTA LA MENSA GREEN -2-

DIR0835 3 AMB 0 RR1 N/AMB / DIR /TXT RIFIUTI. 'DOGGY BAG' E ZERO PLASTICA, CAMST SPERIMENTA LA MENSA GREEN -2-

(DIRE) Ravenna, 10 lug. - Dopo essersi registrati sull'app ed aver ricevuto un codice QR personale, i dipendenti potranno

mostrarlo in mensa agli operatori di CAMST che, scannerizzandolo, risaliranno al contenitore da utilizzare per il pasto

d'asporto. Una volta consumato il pasto, senza aver prodotto alcun rifiuto, í dipendenti potranno quindi restituire il

contenitore direttamente in mensa, dove verrà lavato e sanificato per essere rimesso in circolo. I contenitori richiudibili

potranno essere portati a casa evitando sprechi alimentari, in caso di eventuali eccedenze e, dopo alcuni giorni, riconsegnati

in mensa. "L'azienda Rosetti Marino da sempre attenta alle tematiche dell'ambiente e della sostenibilità ha accettato con

entusiasmo la proposta di CAMST di fare da apripista in questo innovativo progetto di utilizzare nelle proprie mense aziendali

i contenitori riutilizzabili in sostituzione di quelli monouso per i pasti da asporto" aggiunge Ermanno Bellettini, direttore

Sistema Azienda di Gruppo. (Red/ Dire) 11:16 10-07-24
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RIFIUTI. 'DOGGY BAG' E ZERO PLASTICA, CAMST SPERIMENTA LA MENSA GREEN -2-

DIR0839 3 AMB O RR1 R/INT/TXT RIFIUTI. 'DOGGY BAG' E ZERO PLASTICA, CAMST SPERIMENTA LA MENSA GREEN -2- (DIRE)

Ravenna, 10 lug. - Dopo essersi registrati sull'app ed aver ricevuto un codice QR personale, i dipendenti potranno mostrarlo

in mensa agli operatori di CAMST che, scannerizzandolo, risaliranno al contenitore da utilizzare per il pasto d'asporto. Una

volta consumato il pasto, senza aver prodotto alcun rifiuto, i dipendenti potranno quindi restituire il contenitore direttamente

in mensa, dove verrà lavato e sanificato per essere rimesso in circolo. I contenitori richiudibili potranno essere portati a casa

evitando sprechi alimentari, in caso di eventuali eccedenze e, dopo alcuni giorni, riconsegnati in mensa. "L'azienda Rosetti

Marino da sempre attenta alle tematiche dell'ambiente e della sostenibilità ha accettato con entusiasmo la proposta di

CAMST di fare da apripista in questo innovativo progetto di utilizzare nelle proprie mense aziendali i contenitori riutilizzabili

in sostituzione di quelli monouso per i pasti da asporto" aggiunge Ermanno Bellettini, direttore Sistema Azienda di Gruppo.

(Red/ Dire) 11:16 10-07-24
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